
 
 

À  l a  c a r t e   K e r s t k a a r t  2 0 2 5 

Voorgerechten 

Breekbrood – kruidenboter – roomboter – hummus – aioli - keuze uit twee dips 

7,95 

 

Sashimi van tonijn  – sushi – wakame – soja - krokante tempura-wasabimayonaise 

21,50 

 

Cocktail van Hollandse  garnalen - cocktailsaus 

21,50 

 

Proeverij van zalm op eikenhout gerookt - gemarineerd met rode biet-gravad lachs 

19,95 

 

Carpaccio van Waards rund – pijnboompitjes - oude kaas-pesto - rucola  

18,95 

 

Krokante buikspek - teryaki - cress salade - Balisaus 

19,50 

 

Wildterrine - kruidkoek krokant – cranberrycompote - rode port gelei 

17,50 

 

[V] Gefrituurde gyoza – portobellochampignon – mozzarella - peterselie- 

17,50 

 

Pata Negra - taggiasche olijven – tapenade - ciabatta  

19,50 

 

Zes  platte oesters - rodewijnazijn met sjalotjes – citroen op ijs geserveerd  

27,50 

 

 



 

 

Soepen 

Ossenstaartbouillon - fijne groenten – paddenstoelen - Madeira 

9,50 

 

Tomatensoep met balletjes 

8,50 

 

Kreeftenbisque – venkel - Hollandse garnalen - rivierkreeft 

12,50 

 

 

Visgerechten 

Tonijn van de steen – noodlesalade – sojasaus – sesam - wasabi kroepoek-hoisinmayonaise 

38,50 

 

Zeetong in roomboter gebakken - boterjus met peterselie en kappertjes - gekonfijte aardappel 

45,00 

 

Gebakken zalmfilet – masago - Champagne beurre blanc – bieslook - gnocchi 

29,95 

 

Zeebaarsfilet van de grill – basilicum – bouillabaissejus - zwarte rijst 

34,50 

 

 

Vleesgerechten 

Tournedos van de steen – saus naar keuze - 150 gram - 200 gram - aardappel truffelsalade - chimichurri  

33,50 / 39,95 

 

Malse biefstuk van sukade – bloemkoolvariaties – mosterd - knolselderijcrème 

32,50 

 



 
 

Ossenhaaspuntjes – sesamsaus - tempura van gamba’s – bimi - oosterse groenten  

29,95 

 

Varkenshaas Bali – satésaus - salade gado-gado - kroepoek 

28,50 

 

Kalfsschnitzel – gratinée – tomaat – ui – champignons – kaas - saus naar keuze 

29,95 

 

[V] Spinazie - ricotta ravioli – Parmezaan – wintertruffel - gepofte tomaat  

24,50 

 

Tataki van Japans Wagyu beef A5 - halve Kreeft - tempura groene asperges - Tomasu Hollandse sojasaus -

kreeftenjus - violette aardappel  

62,50 pp 

 

Hertenkalffilet van de steen - wildjus met laurier – stoofpeer - rodekoolsalade  

38,50 

 

 

Desserts 

Crème brûlée – vanille - warme kersen - wafeltje 

12,50 

 

Dubai chocolate – pistache – chocolademousse – witte chocoladeparfait - goud 

13,50 

 

Dame Blanche - vanille-ijs - warme Nutella-chocoladesaus 

9,95 

 

Sorbet- vanille-ijs – kersensorbet - aardbeienijs -fruit-aardbeiensaus - slagroom 

9,95 

 

 



 
 

Koffie frappé - ijskoffie geserveerd met Tia Maria-gelei - geslagen room 

9,95 

 

Baba au rhum-mousse van limoen-vanille crumble-yoghurtsorbet 

12,50 

 

Kaasassortiment - vijf soorten - appelstroop – vijgenbrood 

16,50 

 

Macarons de luxe-Champagne-framboos hibiscus-passievrucht-  drie stuks- 

7,50 
extra te bestellen per stuk 2,30 

 

 

Koffie compleet   

9,75 

Koffie met pralines  

8,50 

Koffie met chocolademacarons  

8,50 

 

 

Familie Van der Valk en medewerkers wensen u fijne feestdagen! 

 

 

 


