
SEIZOENSMENU | SEASONAL MENU

VOORGERECHTEN | STARTERS

Wild paté | kruidkoek | gemarineerde rode kool	 | cranberry | limoenvinaigrette	 16,50
Game pâte | gingerbread | marainated red cabbage | cranberry | lime vinaigrette

Romige knolselderijsoep | granny smith | 	boudin noir | truffel room				    8,95
Creamy celeriac soup | granny smith | boudin noir | truffle cream
Ook vegetarisch mogelijk | vegetarian option possible

HOOFDGERECHT | MAINCOURSE

Eendenborstfilet | rode port saus	 | appel cranberry compôte | aardappel fondant	 29,50
Duck breast fillet | red porto sauce | appel cranberry compôte | patato fondant

Hertenbiefstuk | hete bliksem | truffeljus | schorseneren			   29,95
Vension steak | "hete bliksem" | truffle gravy | salsify

Zuurkool schotel | buikspek | beenham | 	frankfurter worst | grove mosterd	 	 23,50
Sauerkraut dish | porkbelly | ham | frankfurter sausage | 	coarse mustard

 Hazenrug | voor twee | bospaddenstoelen	 | stoofpeer | savooiekool | rode wijn truffeljus	 65,00
Saddle of hare | for two to share | mushrooms | stewed pear | savoy cabbage | red wine truffle gravy

NAGERECHT | DESSERT

Aardbeien uit Bavel | vanille roomijs | slagroom	 9,75
Strawberries from Bavel | vanilla ice cream | whipped cream

Witte chocolademousse | gepocheerde vijg | pistache | pecannoten crumble 	 12,50
White chocolate mousse | poached fig | pistachio	 | pecan crumble

WIJNTIPS | WINE TIPS							       	                     
 

Feudi 125 Malvasia del Salento Blanco  							       6,50	          31,50
Italië - Puglia, Levendige wijn met tropisch fruit, witte bloemen en frisse zuren

Riesling – Weingut Künstler Trocken   							       8,50	          42,50
Duitsland - Rheingau, Knisperend frisdroge smaak, intense geur en elegante zuurgraad

Les Trois Oratoires – Maison Sinnae     							       6,50	          31,50
Rhône - Frankrijk, Een volbloed Rhône met een sappige fruitsmaak en een pikante kruidigheid

Chateau du Vieux Parc Corbières      							       8,50	          42,50
Languedoc - Frankrijk, Volle, geconcentreerde smaak met fluwelig fruit en prachtige houttoon

Nieuw: Valk vlees markt
Neem een kijkje in onze rijpingskast en kies uw favoriete steak om mee naar huis te nemen. 
Vertrouwd en van hoge kwaliteit zoals u van ons gewend bent.

 Deze gerechten geven u een impressie van ons nieuw geopende tweede restaurant Oakroom
These dishes give you an impression of our newly opened Oakroom concept.




